MUS ALPARSLAN UNIVERSITESI
Teknik Bilimler Meslek Yiiksekokulu
Gida isleme

Siit ve Uriinleri Teknolojisi

1.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi T+HU+L Zorunlu/Secmeli AKTS
AIT177 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2+0+0 Zorunlu 2
ENF177 Temel Bilgisayar Teknolojisi Kullanimi 2+0+0 Zorunlu 4
KMY101 Kimya | 2+0+0 Zorunlu 4
LTK101 Laboratuvar Teknikleri 1+2+0 Zorunlu 6
MAT103 Mesleki Matematik | 2+0+0 Zorunlu 3
MBY101 Genel Mikrobiyoloji 2+2+0 Zorunlu 6
TRD177 Turk Dili | 2+0+0 Zorunlu 2
YDIi177 ingilizce | 2+0+0 Zorunlu 3
Toplam AKTS 30

2.Yanyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Se¢gmeli AKTS
AiT178 Atatirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi Il 2+0+0 Zorunlu 2
GKM102 Gida Katki Maddeleri 2+0+0 Zorunlu 2
HSN102 Hijyen ve Sanitasyon 2+0+0 Zorunlu 2
KMY102 Kimya Il 2+0+0 Zorunlu 2
MAT104 Mesleki Matematik 11 2+0+0 Zorunlu 3
STJ102 Staj 0+2+0 Zorunlu 8
STU102 Siit isletmelerinde Temel islemler 3+0+0 Zorunlu 3
STU104 icme Siitii ve Konsantre Siit Uriinleri 3+0+0 Zorunlu 3
TRD178 Tark Dili Il 2+0+0 Zorunlu 2
YDi178 ingilizce I 2+0+0 Zorunlu 3
Toplam AKTS 30

3.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi T+U+L Zorunlu/Se¢cmeli AKTS
STU201 Peynir Teknolojisi 3+2+0 Zorunlu 6
STU203 Sit Hayvanlari Yetigtiriciligi 2+0+0 Zorunlu 4
STU205 Sut Mikrobiyolojisi 3+0+0 Zorunlu 3
STU207 Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi-I 2+1+0 Zorunlu 5
STU209 Dondurma Teknolojisi 2+0+0 Zorunlu 5
STU211 Tereyagi Teknolojisi 2+0+0 Zorunlu 5
CKR201 SEC:Cevre Koruma 2+0+0 Secmeli 2
Toplam AKTS 30

4.Yanyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi T+HU+L Zorunlu/Secmeli AKTS
ABJ202 Ambalajlama 3+0+0 Zorunlu 5
STU202 Sit Tesisleri Kurulug ve Organizasyonu 3+0+0 Zorunlu 4
STU204 Siit Uriinleri Analizleri 2+2+0 Zorunlu 5
STU206 Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi-II 2+1+0 Zorunlu 5
AYT202 SEC:Arastirma Yontem ve Teknikleri 3+0+0 Secmeli 4
BES208 SEC:Beslenme ilkeleri 2+0+0 Secmeli 4
KGS202 SEC:Kalite Glivencesi ve Standartlari 3+0+0 Secmeli 3

Toplam AKTS 30



| 1.SINIF GUZ |

| Ders Kodu : YDi177 Ders Adi : ingilizce I T+U: 2+0 | Kredi : 2 | Akts : 3 |

Dersin Icerigi :

Yiz ylze.

Bu ders, Universite 6grencilerinin kendi alanlarinda yurittikleri her tirlii akademik faaliyette okuma, konusma, dinleme ve yazma becerilerini belirli bir
etkinlikte kullanabilmelerini saglayacak bicimde tasarlanmistir. Bu derste ilgi gekici baglamlar yaratilarak, dilin islekligini artirici alistirmalar verilerek, dilin
gergek iletisim becerilerinde kullanimi gdsterilerek 6grencilerin dilsel ve iletisimsel yetileri gelistirilecek ve yabanci dil yeterlikleri artirlacaktir.

Dersin Icerigi (ingilizce):

Face to face.

This course has been designed to make university students be able to use reading, writing, listening and speaking skills in any activity related to their fields.
Interesting contexts and exercises have been created aiming to increase functionality of the language and use of the language in real life situations is given.
By this way students’ linguistic and communication skills will develop and their foreign language proficiency level will increase.

Dersin Amaci :

Bu dersin amaci, grencinin temel ingilizce bilgisi kazanarak dinledigini ve okudugunu anlama ve kendini ingilizce olarak ifade etme becerilerini gelistirmektir
Dersin Amaai (Ingilizce):

The purpose of this course is to have students gain basic knowledge of English to develop their listening and reading comprehension skills and express
themselves in English

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlan (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : MAT103 Ders Adi : Mesleki Matematik I T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 3 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Kimeler Sayilar Sayilar Ondalik Kesirler Ondalik Kesirler Karmasik sayilarin karmasik dizlem ile ilgili temel islemleri Karmasik sayilarin karmasik dizlem ile ilgili
temel islemleri Karmagik sayilarin karmasik diizlem ile ilgili temel islemleri Karmagik sayilarin kutupsal koordinatlari ile ilgili temel islemleri Karmasik sayilarin
kutupsal koordinatlari ile ilgili temel islemleri Cebirsel islemler Polinom ve ézdeslikler Polinom ve 6zdeslikler Oran ve Oranti Oran ve Oranti Denklemler
Denklemler Denklemler Esitsizlikler Esitsizlikler

Dersin Icerigi (ingilizce):

Face to face.

clusters Numbers Decimal Fractions Decimal Fractions Basic operations with complex numbers in polar coordinates Basic operations with complex numbers in
polar coordinates Basic operations on the complex plane of complex numbers Basic operations on the complex plane of complex numbers Basic operations on
the complex plane of complex numbers Algebraic Operations Polynomial and identities Polynomial and identities Ratio and Proportion Ratio and Proportion
Equations Equations Equations Inequalities inequalities

Dersin Amaci :

Ogrenciye, mesledi icin gerekli olan matematik bilgi ve becerilerini isine uygulayabilme yeterligi kazandirmak.

Dersin Amaci (Ingilizce):

The student, for the profession to gain the necessary competence to apply mathematical knowledge and skills to work.

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlan (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : ENF177 Ders Adi : Temel Bilgisayar Teknolojisi Kullanimi T+U: 2+0 | Kredi : 2 | Akts : 4

Dersin icerigi:

Yiz ylze

Yazilim ve donanim kavramlarinin tanimlarini grenmek, kisisel bir bilgisayardaki temel donanimlari tanimak, isletim sistemini genel 6zellikleriyle tanimak,
interneti ve internet explorer'l genel 6zellikleriyle tanimak, ofis programlari yardimiyla yazi islemleri, tablo ve hesaplama islemlerinin kavranmasi.

Dersin Icerigi (ingilizce):

Face to face

To learn definitions of software and hardware concepts, to recognize basic hardwares in a personal computer, to recognize operating system with general
attributes, to recognize internet and internet explorer with general attributes, to comprehend working operations, table and counting operations with helping
office programs.

Dersin Amaci :

Yazilim ve donanim kavramini kavramak, isletim sistemini tanimak ve kullanmak, interneti genel 6zellikleriyle tanimak ve kullanabilmek, ofis programlarini
genel dzellikleriyle kullanmak.

Dersin Amaci (Ingilizce):

To comprehend software and hardware concept,to recognize and use operation system, to recognize internet with general attributes, to use office programs
with general attributes.

Ders Notlan :

Anlatim, soru-cevap ve tartigma.

Ders Notlari (Ingilizce): Lecturing, question-answer and discussion.



Ders Kodu : AiT177 Ders Adi : Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I T+U: 2+0 | Kredi : 2 | Akts : 2 |

Dersin icerigi:

Modern Tirkiye "nin dogus ve gelisim slireci icindeki olaylar, fikirler ve ilkeler

Dersin igerigi (Ingilizce):

Occuring opinions , principles and eandnts during the establishment and deandlopment of modern Turkey.

Dersin Amaci :

Tirk Gengligi “ni milli, insani, manevi ve kiiltir dederlerinin bilincinde, Atatlrk “tin kurdugu Ttirkiye Cumhuriyeti “nin birer ferdi olarak, devletine karsi gérev ve
sorumluluklarini bilen, Tiirk Devleti “nin Gilkesi ve milleti ile béliinmez bir biitiin olduguna inanan ve bundan hakli bir gurur duyan, Atatiirk ilkeleri "ni yiirekten
anlayarak, ictenlikle benimseyen, bu inanglardan aldigi giicle memleketine daha yararli olmaya galisan kimseler olarak yetistirmek.

Dersin Amaci (Ingilizce):

To prepare students for Professional life as broad-minded, competitiand , modern and successful individuals. The programme is directed towards students to
follow the path of science under the guidance of our leader Mustafa Kemal Atatiirk, who thought us, in his own words, that “'The greatest virtue in his life and
science”

Ders Notlan :

Ders Notlan (ingilizce):

Ders Kodu : TRD177 Ders Ad : Tirk Dili I T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts :2 |

Dersin Igerigi :

Tirkge'nin ses ve sekil yapisi, sunum yapma ve etkili konusma teknikleri, s6zIi ve yazili edebi tirler, yazim kurallari, gibi konular bu dersin igerigini olusturur.
Dersin icerigi (Ingilizce):

This course incorporates the topics related to the sound and structure of Turkish language, presentation techniques, efficient speaking techniques, oral and
written literary arts, writing rules.

Dersin Amaci :

Okunan veya dinlenen bir metnin anlasilabilmesi igin gerekli bilgilere sahip olmasini saglamak, edebi ve bilimsel metinleri inceleyip not ¢ikarma becerisini
kazandirmak, kitap okuma aliskanhigini gelistirmek, topluluk 6niinde sunum yapabilme becerisine kazandirmak, Tirkge'nin ses ve sekil yapisini kavratmak ve
yazim bilgisine sahip kilmak.

Dersin Amaci (Ingilizce):

To ensure having necessary equipments for understanding a text which is being read or listened, having skills for taking notes on scientific or literature,
improving reading habit skills, to comprehend Turkish sound and structure and enable students have the skills for writing.

Ders Notlar :

1. Gencan, Tahir Nejat (2001), Turk Dilbilgisi, Ayrag Yayinevi, Ankara 2. Ergin, Muharrem (2004), Turk Dilbilgisi, Bayrak Yayinlari, Ankara

Ders Notlari (ingilizce): 1. Gencan, Tahir Nejat (2001), Turkish Grammer, Ayrag Publications, Ankara 2. Ergin, Muharrem (2004), Turkish Grammer,
Bayrak Publications, Ankara

Ders Kodu : KMY101 Ders Adi : Kimya I T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 4 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Kimyada temel kavramlar Atomun yapisi Periyodik cetvel Bilesik formdillerinin yaziimalari ve isimlendirilmeleri Kimyasal denklemler, kimyasal denklemlerin
yazilmalari ve denklestiriimeleri Mol kavrami Mol kavrami Kimyasal reaksiyonlar, kimyasal reaksiyonlara dayal hesaplamalar Gazlar ve 6nemli gaz yasalari
Cozeltiler

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Basic concepts in chemistry The structure of atom Periodic table Writing Compound formulas and nomenclature Chemical equations,writing chemical
equations, and equalization. The concept of the mole Chemical reactions, chemical reactions based on the calculations Important gases and gas laws
Solutions

Dersin Amaci :

Genel Kimya-I Dersinin ana hedefi 6grenciye Kimyanin temel metodolojisini ve kalitatif kavramlarin kantitatif sonuglara gétiirmesini agiklayacak mantigi
kazandirmaktir.

Dersin Amaci (Ingilizce):

The aim of this course is to make students comprehend the basic methodology of chemistry and the logic that will bring students from qualitative concepts to
quantitative results

Ders Notlar :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : LTK101 Ders Adi : Laboratuvar Teknikleri T+U: 142 | Kredi : 2 | Akts : 6 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Laboratuarda calisirken dikkat edilmesi gereken kurallar;Laboratuvada kullanilan cam ve plastik malzemeler;Laboratuarda malzeme temizligi;Sterilizasyon ve
dezenfeksiyon;Olcme ve &lgii birimleri; Saf su sistemleri;Etiiv, sterilizatér, otoklav, su banyosu tanitimi ve kullanimi;Laboratuarda kullanilan karistiricilar, isitici
ve sogutucu sistemler; Santrifiij ve santrifiigasyon; Terazi gesitleri ve kullanimi;Ph kavrami ve 6lgiimii; Mikroskop cesitleri ve 6zellikleri;Klasik 151k mikroskobu ve
kullanimi

Dersin icerigi (ingilizce):

Face of face.

Rules need to be careful when working in the laboratory; Laboratory glass and plastic materials are used, the laboratory equipment cleaning, sterilization and
disinfection; Measurement and units of measure; pure water systems; oven, sterilizer, autoclave, water bath, presentation and use of laboratory mixers are
used in the heating and cooling systems, centrifugation and centrifugation; Libra varieties and use of the concept and measurement of pH; microscope types
and characteristics of the use of conventional light microscopy and

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak laboratuvarda giivenli galisma ortami saglama, analiz 6ncesi ve sonrasi islemleri
yapmak,ayirma islemlerini yapmak, ¢dzelti hazirlamak ve Laboratuvar temel analiz tekniklerini uygulamak yeterliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir.
Dersin Amaci (Ingilizce):

in accordance with legislation and methods of analysis in the laboratory to provide a safe working environment, to do the before and after analysis, to make
the separation process, based on laboratory analysis techniques to prepare and implement solutions aimed to gain proficiency.

Ders Notlar :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : MBY101 Ders Adi : Genel Mikrobiyoloji T+U: 2+2 | Kredi : 3 | Akts : 6 |

Dersin icerigi :

Yz ylze.

Genel tanimlar Mikroorganizmalarin siniflandirimalan Mikroorganizmalarda mikroskobik morfolojiler Okaryotik mikroorganizmalarin hiicre yapilari Prokaryotik
mikroorganizmalarin hiicre yapilari Gidalar agisindan énemli bakteriler Gidalarda agisindan énemli funguslar Gidalarda agisindan énemli virlisler
Mikroorganizmalarin beslenme sekilleri ve besiyeri cesitleri Mikroorganizmalarin bulasma kaynaklari - (Toprak- Hava) Mikroorganizmalarin bulagma kaynaklari -
( Su ve kanalizasyon Bitkiler- Hayvanlar) Mikroorganizmalarin bulasma kaynaklari (Insan) Mikroorganizmalarin bulasma kaynaklari (Alet ve Ekipmanlar- Gida
Bilesenleri)

Dersin icerigi (ingilizce):

Face to face.

General definitions Classification of microorganisms Microscopic morphology in microorganisms Cell structure of eukaryotic microorganisms Cell structure of
prokaryotic microorganisms Important bacteria in respect of nourishment Important fungus in respect of nourishment Important viruses in respect of
nourishment Nutrition habits of microorganisms and their habitat Infection resources of microorganisms (soil-air) Infection resources of microorganisms
(water and sewage plants-animals) Infection resources of microorganisms (human) Infection resources of microorganisms (tool and equipment-nutrition
components)

Dersin Amaci :

Gida mikrobiyolojisine temel olusturulacak diizeyde mikroorganizmalarin genel 6zellikleri, yapilari, beslenmesi, cogalmasi, metabolizmasi ve kontrolleri
hakkinda gerekli bilgileri vermek ve mikrobiyoloji labaratuvarinda galisma prensiplerini 6gretmek.

Dersin Amaci (ingilizce):

To give necessary information which will structure basics of nutrition microbiology on general attributes of microorganisms, microorganism structures,
microorganism nutrition, microorganism breed, microorganism metabolism and to teach basic principles on working at microbiology laboratory

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

| 1.SINIF BAHAR |

| Ders Kodu : MAT104 Ders Adi : Mesleki Matematik II T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 3 |

Dersin Icerigi :

Yiz ylze.

Hata Analizi Lineer denklem sistemleri Lineer denklem sistemleri Egri uydurma Egri uydurma interpolasyon interpolasyon Temel dizi islemleri Temel dizi
islemleri Aritmetik ve geometrik dizi islemleri Aritmetik ve geometrik dizi islemleri Temel fonksiyonlar Temel fonksiyonlar Fonksiyon gesitleri Fonksiyon gesitleri
Ustel fonksiyonlar Ustel fonksiyonlar Logaritma Logaritma

Dersin Icerigi (ingilizce):

Face to face.

Error Analysis Systems of linear equations Systems of linear equations Curve fitting Curve fitting Interpolation Interpolation Basic array operations Basic array
operations Operations of arithmetic and geometric series Operations of arithmetic and geometric series Basic functions Basic functions types of Function types
of Function Exponential functions Exponential functions logarithm logarithm

Dersin Amaci :

Ogrenciye, mesledi igin gerekli olan matematik bilgi ve becerilerini isine uygulayabilme yeterligi kazandirmak.

Dersin Amaai (Ingilizce):

The student, for the profession to gain the necessary competence to apply mathematical knowledge and skills to work

Ders Notlar :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : GKM102 Ders Adi : Gida Katki Maddeleri T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 2 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Gida katki maddelerinin tanimi, kullanim amaglar, siniflandiriimasi ve kullanimindaki temel ilkeler, bu konudaki yasal diizenlemeler ve toksikolojik
degerlendirmeler Antioksidanlar Asitligi diizenleyiciler Emiilgatorler Gamlar Koruyucular Lezzet maddeleri ve lezzet artiricilar Renklendiriciler Selat ajanlar
Tatlandiricilar Topaklanmayi onleyiciler Un isleme ajanlar Digerleri(hacim arttiricilar, itici gazlar, kabartma ajanlari, koptrtme ajanlari, koplrmeyi onleyici
ajanlar, nem vericiler, parlatma ajanlari, sikilastirici ajanlar ve stabilizorler)

Dersin icerigi (ingilizce):

Face to face.

Definition of food additives, intended use, the basic principles of classification and the use of, the relevant legal regulations, and toxicological evaluations
Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak raf émriinii uzatan katki maddelerini incelemek, duyusal 6zellikleri modifiye etmek igin
katki maddeleri kullanmak, beslenme degerini artirmak Icin katki maddeleri kullanmak ve islem yardimci maddeleri kullanmak, yeterliklerinin kazandiriimasi
amaglanmaktadir.

Dersin Amaci (Ingilizce):

The students, the legislation extends the shelf life and excipients in accordance with the methods of analysis to examine the use additives to modify the
sensory properties, nutritional value

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlan (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : TRD178 Ders Adi : Tiirk Dili IT T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 2 |

Dersin Igerigi :

Tirkce'nin ses ve sekil yapisi, sunum yapma ve etkili konusma teknikleri, szl ve yazili edebi tiirler, yazim kurallari, gibi konular bu dersin igeridini olusturur.
Dersin icerigi (ingilizce):

This course is consisted of the topics which are Turkish sound and structures, presentation techniques, spoken and written statements.

Dersin Amaci :

Okunan veya dinlenen bir metnin anlagilabilmesi igin gerekli bilgilere sahip olmasini saglamak, edebi ve bilimsel metinleri inceleyip not gikarma becerisini
kazandirmak, kitap okuma aliskanhigini gelistirmek, topluluk 6niinde sunum yapabilme becerisine kazandirmak, Tiirkge'nin ses ve sekil yapisini kavratmak ve
yazim bilgisine sahip kilmak.

Dersin Amaai (Ingilizce):

To ensure having necessary equipments for understanding a text which is being read or listened, having skills for taking notes on scientific or literature,
improving reading habit skills, to comprehend Turkish sound and structure and enabling students having the skills for writing.

Ders Notlan :

Ogretim Gorevlisinin Hazirladigi ders notu.

Ders Notlari (ingilizce): Teacher Prepation of the Course Notes.

Ders Kodu : AiT178 Ders Adi : Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi II T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 2 |

Dersin Icerigi :

Modern Trkiye "nin dogus ve gelisim siireci igindeki olaylar, fikirler ve ilkeler

Dersin igerigi (Ingilizce):

Occuring opinions , principles and eandnts during the establishment and deandlopment of modern Turkey.

Dersin Amaci :

Tirk Gengligi “ni milli, insani, manevi ve kiiltir dederlerinin bilincinde, Atatirk “tin kurdugu Tiirkiye Cumhuriyeti nin birer ferdi olarak, devletine karsi gérev ve
sorumluluklarini bilen, Tiirk Devleti " nin ilkesi ve milleti ile béliinmez bir biitiin olduguna inanan ve bundan hakli bir gurur duyan, Atatiirk ilkeleri "ni yiirekten
anlayarak, igtenlikle benimseyen, bu inanglardan aldigi giigle memleketine daha yararli olmaya galisan kimseler olarak yetistirmek.

Dersin Amaci (ingilizce):

To prepare students for Professional life as broad-minded, competitiand , modern and successful individuals. The programme is directed towards students to
follow the path of science under the guidance of our leader Mustafa Kemal Atatiirk, who thought us, in his own words, that “'The greatest virtue in his life and
science”

Ders Notlar :

Ders Notlari (ingilizce):

Ders Kodu : YDi178 Ders Adi : ingilizce IT T+U: 2+0 | Kredi : 2 | Akts :3 |

Dersin icerigi:

Yuz ylze.

Bu ders, tniversite 6grencilerinin kendi alanlarinda yrittikleri her tirli akademik faaliyette okuma, konusma, dinleme ve yazma becerilerini belirli bir
etkinlikte kullanabilmelerini saglayacak bigimde tasarlanmistir. Bu derste ilgi gekici baglamlar yaratilarak, dilin islekligini artirici alistirmalar verilerek, dilin
gergek iletisim becerilerinde kullanimi gosterilerek 6grencilerin dilsel ve iletisimsel yetileri gelistirilecek ve yabanci dil yeterlikleri artirlacaktir.

Dersin icerigi (ingilizce):

Face to face.

This course has been designed to make university students be able to use reading, writing, listening and speaking skills in any activity related to their fields.
Interesting contexts and exercises have been created aiming to increase functionality of the language and use of the language in real life situations is given.
By this way students’ linguistic and communication skills will develop and their foreign language proficiency level will increase.

Dersin Amaci :

Bu dersin amaci, 6grencinin temel Ingilizce bilgisi kazanarak dinledigini ve okudugunu anlama ve kendini Ingilizce olarak ifade etme becerilerini gelistirmektir.
Dersin Amaci (ingilizce):

The purpose of this course is to have students gain basic knowledge of English to develop their listening and reading comprehension skills and express
themselves in English.

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Moddler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (Ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : STU102 Ders Adi : Siit Isletmelerinde Temel iglemler T+U: 3+0 | Kredi : 3 | Akts : 3 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Situn islenmesine bagl olarak yapilacak teknolojik islemelerin neler oldugu ve nasil faydalanildigini bilmektir.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Processing of the processing of milk, depending on what technology is and how to know faydalanildigini.

Dersin Amaci :

Bu ders ile &grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak st isletmelerinde Hammadde ve Yardimci Madde Kabulii Yapmak, Siit ve Uriinleri
Iin On Islemler Yapmak 1 ve Siit ve Uriinleri icin On Islemler Yapmak 2 yeterliliklerinin kazandinimasi amaglanmaktadir

Dersin Amaci (Ingilizce):

The students are in compliance with Turkish Food Codex and TS Acceptance of raw and auxiliary materials to make dairy farmers, Dairy Products and Dairy
Products for the Pre-Operations for one do to make the front Transactions aimed to gain two qualifications

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : STJ102 Ders Adi : Staj T+U: 0+2 | Kredi: 1 | Akts : 8 |

Dersin Icerigi :
Dersin icerigi (ingilizce):

Dersin Amaci :

Ogrencilerin 6grenim siireleri icinde kazandiklar teorik bilgi ve deneyimlerini pekistirmek, laboratuvar ve atdlye uygulamalarinda edindikleri beceri ve
deneyimlerini gelistirmek, staj yapacaklar isyerlerindeki sorumluluklarini, iliskileri, organizasyonu, tiretim siirecini ve yeni teknolojileri tanimalarini saglamaktir.
Dersin Amaci (Ingilizce):

The aim of Vocational Training is to reinforce students’ theoretical knowledge and experience during their education,, to develop the abilities and experience
gained in the laboratory and workshop, and to familiarize students with the responsibilities, relationships, organization, process of production and the
developing technologies, in the places of business where they will undergo training.

Ders Notlan :

Staj yapilan kurumdaki mesleki uygulamalar

Ders Notlari (Ingilizce): The training of professional practices in the organization

Ders Kodu : HSN102 Ders Adi : Hijyen ve Sanitasyon T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts :2 |

Dersin icerigi:

Hijyen ve sanitasyon uygulamalari , gida giivenliginde karsilasilan problemler.

Dersin icerigi (Ingilizce):

Practice of hygine and sanitation, problems about food safety.

Dersin Amaci :

Insan saghigini tehdit eden mikroorganizmalan bulunduklar ortamdan uzaklastinimasi, saglikli ortamin korunmasi konularinda bilgi sahibi olmak
Dersin Amaci (ingilizce):

Learning about prevention of microorganisms which are threatening human healthy, protection of healthy atmospher.
Ders Notlan :

Temel Gida Hijyeni Prof.Dr. Deniz GOKTAN, Prof.Dr. Giinnur TUNCEL

Ders Notlari (ingilizce): Basic food hygine Prof.Dr. Deniz GOKTAN, Prof.Dr. Giinnur TUNCEL

Ders Kodu : KMY102 Ders Adi : Kimya II T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts :2 |

Dersin icerigi:

Yz yuze.

Kimyasal Kinetik ve Denge, Asitler ve Bazlar, Asit Baz Dengesi,Goziiniirliik ve Kompleks fyon Dengeleri, Elektrokimya, Kompleks iyonlar ve Koordinasyon
Bilesikleri, Cekirdek Kimyasi, Organik Kimya

Dersin Icerigi (ingilizce):

Face to face.

Chemical kinetic and equation, Acids and base, Equation of acid-base, Solubility and complex ion equation, , Electrochemistry, Transition metals, Complex
ions and coordination compounds, Nucleer chemistry, Organic chemistry.

Dersin Amaci :

Kimyada temel prensip ve 6zelliklerin kavranmasini ve Kimya bilimi ile gtincel olaylar arasinda iligki kurulmasini saglamak.

Dersin Amaci (ingilizce):

Understanding of basic principle in chemistry associate chemistry with current event

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Moddler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (Ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : STU104 Ders Adi : icme Siitii ve Konsantre Siit Uriinleri T+U: 3+0 | Kredi : 3 | Akts : 3 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Icme siitlerinin nitelikleri, bilesimi,gesitleri ve dzellikleri, Siitiin besin dederi ve insan saghd (izerine etkileri, icme siitleri Gretim teknikleri ,igme siitlerinde
meydana gelen kusurlar ve nedenleri,igme siitlerinin ambalajlanmasi.

Dersin Icerigi (Ingilizce):

Face to face.

Qualities of drinking milk, composition, types and characteristics, their effects on human health and the nutritional value of milk, drinking milk production
techniques, and the causes of defects that occur in drinking milk, drinking milk packaging.

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak igme sitti, koyulastirilmis ve kurutulmus sit Griinleri Gretimini yapma
yeterliliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir

Dersin Amaci (ingilizce):

This course is for students with TS in accordance with the Turkish Food Codex and drinking milk, condensed and dried milk products aimed to gain
qualification to the production of

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (Ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

| 2.SINIF GUzZ |

| Ders Kodu : CKR201 Ders Adi : SEC:Cevre Koruma T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts :2

Dersin icerigi:

Cevre ve insan saghgi koruma kurallarina uymak

Dersin igerigi (Ingilizce):

To obey the rules related with human and environment health protection.

Dersin Amaci :

Cevre ve insan saghgi koruma kurallari ile ilgili bilgi ve becerileri kazandirmak

Dersin Amaci (Ingilizce):

to acquire skills and knowledge related with human and environment health protection
Ders Notlan :

Cevre Koruma kisisel gelisim MEGEP MEB yayinlari

Ders Notlari (ingilizce): Environmental Protection of personal development MEGEP MEB publications.

Ders Kodu : STU205 Ders Adi : Sit Mikrobiyolojisi T+U: 340 | Kredi : 3 | Akts :3

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Sit mikrobiyolojisinin gegmisi ve énemi; siit endistrisi agisindan yararl mikroorganizmalar; siit endistrisi agisindan zararli mikroorganizmalar, siit
endustrisinde patojen mikroorganizmalar, siit endistrisinde mikrobiyal gelisimin kontrolii ve yararlanilan yéntemler,

Dersin Icerigi (Ingilizce):

Face to face.

Dairy microbiology history and importance of beneficial microorganisms in the dairy industry, milk industry are harmful to microorganisms, pathogenic micro-
organisms in the dairy industry, dairy industry and utilized methods of control of microbial growth

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere; mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak indikatér mikroorganizmalarin sayim yapmak/degerlendirmek, patojen mikroorganizma
analizlerini yapmak/degerlendirmek, siit ve siit driinlerinde mikrobiyolojik analizler yapmak/degerlendirmek yeterliklerinin kazandirlmasi amaglanmaktadir.
Dersin Amaci (ingilizce):

With this course helps students to take a census indicator microorganisms in accordance with legislation and methods of analysis / evaluate, make analyzes of
pathogenic microorganisms / evaluate the microbiological analysis of milk and dairy products make / evaluate aimed to gain proficiency.

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (Ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : STU201 Ders Adi : Peynir Teknolojisi T+U: 3+2 |Kredi : 3,5(1 Akts : 6 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Peynirin hammaddesi olarak siit; peynir yapiminda kullanilan pihtilastinic enzimler, starter kdltirler, katki maddeleri ve islem yardimcilari; peynir siitiiniin
Uretime hazirlanmasi, standardizasyon ve isil igslem; sittin pihtilagtirilmasi; peynir pihtisinin kaliplanmasi, preslenmesi ve tuzlanmasi; peynirin olgunlastiriimasi;
peynirin ambalajlanmasi ve depolanmasi; peynirin besin dederi; Peynirlerin siniflandirilmasi, peynir cesitleri.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Milk as a raw material cheese , used in making cheese coagulant enzymes, starter cultures, food additives and processing aids; cheese, milk production,
preparation, standardization, and heat treatment; pihtilastirimasi milk, cheese clot molding, pressing and salting, the cheese maturation, packaging and
storage of cheese, cheese nutritional value, the classification of the cheeses, cheese varieties.

Dersin Amaci :

Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak Beyaz Peynir, Lor Peyniri, Kasar Peyniri Uretimi, Eritme Peyniri ve Tulum Peyniri yapma yeterliliklerinin
kazandirilmasi amaglanmaktadir

Dersin Amaci (Ingilizce):

with TS in accordance with the Turkish Food Codex and Feta Cheese, Ricotta Cheese, Cheddar Cheese Production, Processed Cheese and Cheese Making
Tulum aimed to gain qualifications

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlan (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : STU203 Ders Adi : Siit Hayvanlar Yetistiriciligi T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 4 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Siit Hayvanlar yetistiriciliginde bakim cevre sartlar ve siirii yénetimin 6nemi

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

The importance of environmental conditions and herd management dairy cattle husbandry care

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere st sigirciligi, kegiciligi ve koyunculugu yapma yeterliliklerinin kazandiriimasi amaglanmaktadir
Dersin Amaci (Ingilizce):

The students, dairy cattle, and sheep to make kegiciligi aimed to gain qualifications

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.
Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : STU209 Ders Adi : Dondurma Teknolojisi T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 5 |

Dersin Icerigi :

Yiz yize.

Dondurmanin tarihgesi ve siit endustrisindeki Gnemi, Dondurmanin enerji degeri, besin 6geleri ve beslenmedeki Gnemi, Dondurma yapiminda yararlanilan
maddeler, Dondurma miksinin hesaplanmasi ve hazirlanmasi, Dondurma uretimi, dondurulmada meydana gelen degisimler, paketleme ve sertlestirme,
Dondurma gesitleri, Dondurmada meydana gelen kusurlar.

Dersin icerigi (ingilizce):

Face to face.

The importance of the history of ice cream and dairy industry, the energy value of ice cream, nutritional components and the importance of ingredients of ice
cream, ice cream mix calculation and preparation of ice cream production, changes in ice cream in freezing, packaging and hardening, varieties of ice cream,
ice cream defects occurring.

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere Tirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak dondurma tretmek igin karisimi hazirlamak, karisimi islemek yeterliliklerinin
kazandirilmasi amaglanmaktadir

Dersin Amaci (ingilizce):

The students are in compliance with Turkish Food Codex and TS-mixing to produce ice cream, aimed to gain qualifications to handle a mixture of

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlan (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : STU207 Ders Adi : Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi-I T+U: 2+1 |Kredi : 2,5(1 Akts : 5 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Fermente siit Grinlerinin nitelikleri, bilesimi,gesitleri ve 6zellikleri, Fermente siit trlinlerinin besin degeri ve insan saglidi izerine etkileri, fermente siit Grinleri
(Kefir,kimiz,ayran,asidofiluslu sut,quark vd.) Uretim teknikleri ve starter kiiltiirleri, fermente siit Uriinlerinde meydana gelen kusurlar ve nedenleri,fermente siit
Urlinlerinin ambalajlanmasi.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Qualities of fermented dairy products, composition, types and characteristics, their effects on human health and the nutritional value of fermented dairy
products, fermented dairy products (kefir, koumiss, buttermilk, asidofiluslu milk, quark et al.) Production techniques and starter cultures in fermented dairy
products from the defects and their causes, fermented dairy products packaging.

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak Sade Yogurt ve Meyveli Yogurt tretimi yapma yeterliliklerinin kazandiriimasi
amaglanmaktadir

Dersin Amaci (Ingilizce):

The students are in compliance with Turkish Food Codex and TS standards aimed to gain qualification to the production of plain yogurt and Fruit Yogurt
Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : STU211 Ders Adi : Tereyadi Teknolojisi T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 5 |

Dersin icerigi :

Yiz ylze.

Hammadde den basliyarak (riine kadar olan agsamalarda bilgi sahibi olmak

Dersin icerigi (ingilizce):

Face to face.

Stages, starting from raw material to product knowledge up to

Dersin Amaci :

Bu ders ile &grencilere Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak Krema ve Tereyagini Uretimini yapma yeterliliklerinin kazandiriimasi
amaglanmaktadir

Dersin Amaci (Ingilizce):

The students are in compliance with Turkish Food Codex and TS standards aimed to gain qualifications to produce the cream and butter
Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

| 2.SINIF BAHAR |

| Ders Kodu : STU204 Ders Adi : Siit Uriinleri Analizleri T+U: 242 | Kredi : 3 | Akts : 5 |

Dersin Icerigi :

Yiz ylze.

Peynirde Duyusal Analizler,Peynirde Fiziksel Analizler,Peynirde Kimyasal Analizler,Yogurtta Duyusal Analizler,Yogurtta Fiziksel Analizler,Kremada Duyusal
Analizler, Fiziksel Analizler, Tereyagdinda Fiziksel ve Duyusal Analizleri igerir.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Sensory analysis of cheese, cheese physical analysis, chemical analysis of cheese, yogurt Sensory Analysis, Physical Analysis of yoghurt, cream Sensory
Analysis, Physical Analyses, contains butter, Physical and Sensory Analysis.

Dersin Amaci :

mevzuat ve analiz metotlarina uygun olarak, peynir analizlerini yapmak/degerlendirmek, Yodurt analizlerini yapmak degerlendirmek, krema analizlerini yapmak
degerlendirmek, tereyadi analizlerini yapmak degerlendirmek ve Dondurma analizlerini yapmak degerlendirmek yeterliklerinin kazandirilmasi amaglanmaktadir.
Dersin Amaci (ingilizce):

in accordance with legislation and methods of analysis, analysis of cheese making / assessing, evaluating yogurt to make the analysis, to assess the analysis
of cream, butter, ice cream analysis to evaluate and assess the competence to do the analysis aimed to gain.

Ders Notlar :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : AYT202 Ders Adi : SEC:Arastirma Yontem ve Teknikleri T+U: 340 | Kredi : 3 | Akts : 4 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Rapor yazma teknikleri; raporlarin amaci, tiirleri, teknik dzellikleri, raporlarda veri toplama, isleme, raporun sekli ve icerigi, Sunus lkeleri: Orneklerden
yararlanma, Kendini dinleyici yerine koyma, Gift yonlii iletisim, Jest-Mimik, Giyim, Durus, Sesin kullanilmasi, Miizakere, Ikna ve Etkileme, Dinleme becerisi;
Etkili ve Glizel Konusma Teknikleri, Gliveni artirmak.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Report writing techniques; purpose of the reports, types, specifications, reports, data collection, processing, form and content of the report, Presentation
Principles: Specimens enjoyment of the listener himself substitution, two-way communication, Jest-Mimic, clothing, posture, use of sound, Negotiation ,
Persuasion and Influence, Listening skills, Effective Speech Techniques, increase trust.

Dersin Amaci :

Bu derste 6grenciye; arastirma yapma yeterliklerini kazandirmak amaglanmaktadir.

Dersin Amaci (Ingilizce):

In this course, students, conduct research to gain qualifications aimed.

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (Ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : KGS202 Ders Adi : SEC:Kalite Glivencesi ve Standartlari T+U: 340 | Kredi : 3 | Akts : 3 |

Dersin icerigi :

Yiz ylze.

Standart ve Standardizasyon, Standartlarin 6nemi, Yonetim Kalitesi ve Standartlari, Kalite, Cevre Standartlari konularinda bilgi sahibi olmak.
Dersin icerigi (ingilizce):

Face to face.

Standards and Standardization, the importance of standards, Management Quality and Standards, Quality, Environmental Standards to be informed about.
Dersin Amaci :

Bu derste; kalite guivence ve sistemlerinin uygulama yeterliliklerinin kazandiriimasi amaglanmustir.

Dersin Amaci (Ingilizce):

In this course, implementation of quality assurance and systems competence to teach.

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri.

Ders Notlari (Ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : ABJ202 Ders Adi : Ambalajlama T+U: 3+0 | Kredi : 3 | Akts : 5 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Gida endustrisinde kullanilan ambalaj materyalleri; cam, plastik, kadit, metal bazli. Kaplama ve yenilebilir filmler. Gida ambalajlama teknikleri. Modifiye
Atmosfer paketleme (MAP). MAP'nin gida endUstrisinde uygulamalari. Ambalaj ve gevre kirliligi. Ambalaj materyallerinin geri kazanimi ve déntsiimu. Tek
kullanimlik ambalajlar.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Packaging materials used in the food industry, glass, plastic, paper, metal-based. Edible coatings and films. Food packaging techniques. Modified atmosphere
packaging (MAP). MAP, food industry applications. Packaging and environmental pollution. Packaging materials recovery and transformation. Single-use
packaging.

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere Tirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun Cam malzeme ile ambalajlama, Plastik ve plastik esasli ambalaj materyalleri ile
ambalajlama, Teneke ambalaj materyali ile ambalajlama ve Kagit ve karton malzeme ile ambalajlama yeterliliklerinin kazandirimasi amaglanmaktadir
Dersin Amaci (Ingilizce):

This course is for students with TS standards of the Turkish Food Codex and glass materials, packaging, plastics and plastic based packaging materials and
packaging, tin and cardboard packaging material, packaging material, packaging and paper aimed to gain qualifications

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



Ders Kodu : BES208 Ders Adi : SEC:Beslenme Ilkeleri T+U: 240 | Kredi : 2 | Akts : 4 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Tlketiciler igin saghkl vedengeli beslenme kosullari, bliylime ve gelisme ile beslenme ve sadlik iliskileri bedensel, ruhsal ve sosyal saglik kavramlari, hayvansal
kokenli gidalrin beslenmedeki 6nemi, bilesimi, beslenme ilkeleri ve toplu beslenme teknikleri, beslenme ve saglik - toplum iliskisi,dengeli beslenme ilkeleri,
yetersiz ve dengesiz beslenme sorunlari, et(kirmizi et, beyaz et)slit, su trlnleri, yumurta ve baligin bilesimi , beslenmede hayvansal kokenli gidalarin 6nemi,
besinlerin hazirlanmasi , saklanmasi, islenmesiislenmesi, yemek planlama, 6zel durumlarda beslenme

Dersin icerigi (ingilizce):

Face to face.

Healty and balancednutrition for consumers , relation between growing up and nutrition and health, physical and psychologicaland social health consepts,
importance and composition of foods originated animal at nutrition, nutrition principles and technique of collected nutrition, relationbetween nutrition and
health- community, principles of balanced nutrition, problems of malnutrition and unbalanced nutrition, eat, whitemeat, milk, fishery products, composition of
egg and honey, pereparition and preservation of foods, planning of meal, nutrition at spcific conditions.

Dersin Amaci :

Gida Kimyasi, Besin teknolojileri, toplu beslenme, hijyen ve gevre sagligi, besin 6geleri,besinlerin bilesimleri konusunda temel bilgileri vererek égrencilerin bu
bilgileri kullanark yeterli ve dengeli beslenme esaslarini 6grenmesi.

Dersin Amaci (ingilizce):

to learn principles of adequate and balanced nutrition and give basic skills about food chemistry, nourishment technolojies, collective nutrition, hygiene and
health of environment, nourishment elements, composition of nourishment.

Ders Notlar :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : STU202 Ders Ad : Siit Tesisleri Kurulug ve Organizasyonu T+U: 340 | Kredi : 3 | Akts : 4 |

Dersin icerigi :

Yz ylze.

Siit Isletmelerinin Yer Segimi,Tereyadi Uretim Prosesi,igme Siitii Uretim Prosesi, Dondurma Uretim Prosesi,Ana Bina insaat Malzemeleri Segimi,Uretime
Yardima Tesislerde Kullanilacak Malzemeler ve Ozellikleri, Buhar Uretim Servisinin Diizenlenmesi, Sojutma Servisinin Diizenlenmesi,Sogutma Servisinin
Diizenlenmesi, Temizleme ve Atik Su Servisinin Dlizenlenmesini igerir.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Dairy Companies Site Selection, Butter Production Process, Production Process Fluid Milk, Ice Cream Production Process, Main Building Construction Materials
Selection, Production Assistant and Properties of Materials used in other systems, Regulation of Service of Steam Generation, Cooling Service in Organizing,
Organizing Service in Refrigeration, Cleaning and Waste Water Service in regulation includes.

Dersin Amaci :

Tiirk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak Siit isletmelerinin yer secimi, islenecek riinlere uygun proseslerin segimi, Sit tesisleri ingaat
malzemelerinin secimi,Yardimai servislerin diizenlenmesi, Isletme ici yerlesme seklinin belirlenmesi 1, isletme ici yerlesme seklinin belirlenmesi 2 ve.isletmeye
siit aliminin organizasyonu yeterliliklerinin kazandinlmasi amaglanmaktadir

Dersin Amaci (ingilizce):

in compliance with Turkish Food Codex and dairy enterprises in the TS site selection, selection processes in accordance with the processed products, dairy
facilities, building materials, selection, arrangement of auxiliary services. Business in the determination of the shape of a settlement, determination of the
shape of the settlement within two business ve.Isletmeye intake of dairy organization aimed to gain qualifications

Ders Notlar :

Arastirma, uygulama, gdzlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlari (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques

Ders Kodu : STU206 Ders Adi : Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi-II T+U: 2+1 |Kredi : 2,5(1 Akts : 5 |

Dersin icerigi:

Yz ylze.

Fermente siit Grinlerinin nitelikleri, bilesimi,gesitleri ve dzellikleri, Fermente st Grlinlerinin besin degeri ve insan sagligi lizerine etkileri, fermente siit Griinleri
(Kefir,kimiz,ayran,asidofiluslu siit,quark vd.) tretim teknikleri ve starter kiiltirleri, fermente siit triinlerinde meydana gelen kusurlar ve nedenleri,fermente siit
Urlinlerinin ambalajlanmasi.

Dersin igerigi (Ingilizce):

Face to face.

Qualities of fermented dairy products, composition, types and characteristics, their effects on human health and the nutritional value of fermented dairy
products, fermented dairy products (kefir, koumiss, buttermilk, asidofiluslu milk, quark et al.) Production techniques and starter cultures in fermented dairy
products from the defects and their causes, fermented dairy products packaging.

Dersin Amaci :

Bu ders ile 6grencilere Turk Gida Kodeksi ve TS standartlarina uygun olarak Probiyotik Yogurt, Ayran ve Kefir tUretimi yapma yeterliliklerinin kazandiriimasi
amaglanmaktadir

Dersin Amaci (Ingilizce):

This course is for students with TS in accordance with the Turkish Food Codex and probiotic yogurt, buttermilk and kefir production aimed to gain
qualifications to

Ders Notlan :

Arastirma, uygulama, gozlem, tartisma, soru-cevap, gosterim vb.

Modiiler bireysel 6gretim teknikleri

Ders Notlar (ingilizce): Research, practice, observation, discussion, question and answer, demonstration and so on.

Modular individual teaching techniques



